UNSERE MITTAGSMENUS
VON 12:00 - 14:00

TAGESSUPPE
**%k%*
SAFTIGES RINDERGOULASCH MIT PENNE-PASTA UND SALAT
17,90
GEBRATENES SEELACHSFILET
AN LAUWARMEM KARTOFFEL-GURKENSALAT
17,80
FRIKADELLE MIT RAHMKOHLRABI UND KARTOFFELPUREE
15,80
PANIERTE HAHNCHENBRUST AUF TOMATEN-FETASALAT
MIT BASMATIREIS
17,80
METTWURSTPFANNKUCHEN
MIT BEILAGENSALAT
15,80
LINGUINE MIT PUTENSTREIFEN UND BUNTEM GEMUSE IN
TOMATENRAHMSAUCE
16,80

TAGESDESSERT



VORSPEISEN
KUrbiscremesuppe mit Mandelkrokant und Steirischem Kernol

7,80

Huhnerbruhe mit reichlich Einlage

7,80

Gambas in Pernod-Pfeffersauce mit Crostinis und Salatbukett
13,80

Rauchlachs mit Senf-Dillsauce, Rostitalern und Salatbukett
13,50

Bruschetta mit Camembert Uberbacken und frittiertem Ruccola
9,50

Bruschetta mit Tomate, Basilikum und Parmigiano Reggiano
8,50

HAUPTGERICHTE

Original Wiener Kalbsschnitzel aus der Butterpfanne mit lauwarmem
Kartoffel-Gurkensalat

25,90

Schnitzel vom Flaminger Landschwein mit Champignonrahmsauce, Pommes Frites und Salat
19,80

Cordon Bleu vom Flaminger Landschwein mit Pommes Frites und Salat

22,50

Rumpsteak vom Argentinischen Weideochsen mit Krauterbutter

Kartoffelgratin und Salat

32,50

Filetsteak vom Argentinischen Weideochsen mit Rotweinschalotten

Rostkartoffeln und Salat

36,80

Zurcher Geschnetzeltes vom Kalb mit Kartoffelrosti und Salat

22,80

Landhausteller Sassenhof mit verschiedenen Steaks vom Grill, Gemuse und Rdstkartoffeln
23,80

Kalbsleber Berliner Art mit Apfelscheiben, Rostzwiebel, Kartoffelplree und Salat

22,90

Gebratene Mulheimer Blutwurst mit Kartoffel-Endivienstampf, Rostzwiebeln und Ribenkraut
15,80

Rinderroulade GroBmutterchen Art mit Wirsing a la creme und Kartoffelpuree

24,50



Rheinischer Sauerbraten mit Apfelrotkraut und Kartoffelkrapfen 23,50

Schweinemedaillons im Speckmantel mit gruner Pfeffersauce, karamellisiertem Kurbis und

Kartoffelkrapfen 26,50
Bresse Maishahnchenbrust in Pfefferrahmsauce, Wokgemuse und Basmatireis 19,80
Geschmorte Keule vom Hunsricker Reh mit Rahmwirsing und Kartoffelkrapfen 25,80

Grunkohl nach Rheinischer Art mit Mettwurst und saftigem

Schweinebraten 18,50
Asiabowl

Gebratenes Rindfleisch, Wokgemuse und Basmatireis 19,20
Roastbeef rosa mit Sauce Remoulade, Rostkartoffeln und Salatbukett 19,50
Salat California - Bunte Blattsalate mit Hahnchen in knuspriger Panade 17,80
Bunter Herbstsalat mit gebackenem Hirtenkase, Oliven und Peperoni 17,80

Belugalinsenragout mit karamellisiertem Hokkaidokurbis, Wildkrautersalat und Kirschtomaten 18,80

KUrbisrisotto mit frittiertem Ruccola, Kirschtomaten, Kiirbiskerne und Steirischem Ol 18,80
Gebratenes Zanderfilet auf Kartoffel-Endivienstampf und sautierten Kirschtomaten 24,50
Filet vom Bomlo-Lachs auf Asiagemuse und Basmatireis 26,80
Dessert

Belgische Waffel mit heiBen Kirschen und Sahne 6,80
Panna-Cotta mit hausgemachtem Sorbet und Frichten 8,80
Gebackene Churros mit Vanilleeis und Karamellsauce 7,80

Tartufokugel mit hausgemachtem Sorbet und Frichten 7,80
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